EL SECTOR CACAQ
Y SUS DERIVADOS

ENCOLOMBIA

Elementos para la construccién de una
hoja de ruta que permitan la identificacién
de proyectos y que faciliten el cierre de
brechas de innovacién y tecnologia

PRODUCCION Y CONSUMO DE CACAO EN EL MUNDO
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SECTOR CACAOTERO EN COLOMBIA
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son los productos mas utilizados en el desayuno
de los colombianos.
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Descendieron las importaciones del con- De los colombianos consumen chocolate
junto de la cadena de azucares, confite- como bebida y el 62% consumen
ria, cacao y sus preparaciones en 2017. chocolate al desayuno (Nielsen)
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Ha solictado 2 patentes a
través de Casa Luker:

Productos a base de cacao
en polvo de alto contenido en
olifenoles.
étodos para aumentar la
produccion de compuestos
fendlicos de Theobroma
cacao.
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EMPRESAS QUE LIDERAN EL DESARROLLO
TECNOLOGICO EN EL. MUNDO
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Chocolate tolerante a la

Proceso para hacer cho-
temperatura.

co-material microaireado. -
Polvo soluble de chocolate _kraft foods
eStlé aglomerado

Dispositivo de moldeo
para empaquetado.

Dispositivo y método para
la preparacion de conchas
0 Capas de chocolate.

Producto alimenticio con
cuerpo moldeado.

Método para reducir

grasas saturadas. Un dispositivo ¥ un prqce-

SO para alimentar conti-
Producto de chocolate nuamente los ingredientes
Con cascara tropicalizada. del chocolate.

AREAS DEL CONOCIMIENTO EN DONDE SE HA
CONCENTRADO LA INNOVACION
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: caracterizados por una forma cosméticas para la piel y el
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TENDENCIAS DE INVESTIGACION A NIVEL MUNDIAL
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INTITUCIONES LIDERES EN INVESTIGACION
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, Analisis del suelo para cultivos.
22 ARTICULOS Biomasa. S
Relacionados con la industria Adaptacion al cambio climatico.
del cacao. Entre 2008 a 2018. Huella de agua y CO2.
Productividad agricola.

LANZAMIENTO DE NUEVOS PRODUCTOS EN EL MUNDO

Productos lanzados en el
sector de cacao y sus
derivados a nivel global
entre el 2013 y el 2017

Subcategorias respon-
den por el 80% de los
productos lanzados:
chocolate en bloque,
trozos de chocolate sin
envolver y trozos de
chocolate envueltos.

@® Chocolate en bloque.
@® Trozos de chocolate sin envolver.
@ Trozos de chocolate envueltos.
® Chocolate en barra.
Chocolate caliente.
@ Otros productos de confiteria vy
chocolate.

LANZAMIENTO DE NUEVO PRODUCTOS EN COLOMBIA
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@® Chocolate con leche
@ Chocolate negro
Cacao
Chocolate blanco
@® Truffas
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Eéggéjrdgse lacgzcaadoos er;uesl De los productos lanzados
derivados en Colg)/mbia en Colombia corresponden
entre el 2013 y el 2017. a chocolates con leche.
ARBOL TECNOLOGICO

DESARROLLO DE PRODUCTOS
DE VALOR AGREGADO @

ALIMENTARIOS

@ MEJORAMIENTO DEL CULTIVO

__ Deteccion de Cacao : :
organico Resistencia a plagas y

enfermedades
FT-IR

__ Disminucién de acidos Hibridos y clones

rasos e incremento

e agentes activos. . P
Cualidades organolépticas

— Adicion de Omega 3

CUIDADO PERSONAL

Sensorizacion

Cuidado de la piel @ DESARROLLO DE PRODUCTOS Drones

FUNCIONALES
Plataformas de informacion

i | cabell :
Cuidado del cabello EXTRACCION DE COMPUESTOS

DE INTERES

Extraccion de proteinas

I Fermentacion

Extraccion por Solvente Mejoramiento Genético

Extraccion por microondas

PHWE (Extraccion por agua
caliente presurizada)

DESAFIOS DE INNOVACION

Desarrollo de productos con
valor agregado
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